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PIZZAMAT
24
GOTOWY PUNKT SPRZEDAŻY PIZZY 24/7
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PIZZAMAT24
Kompletny punkt sprzedaży pizzy.
Pizzamat24 to automatyczne
urządzenie do sprzedaży pizzy,
umożliwiające wydawanie
gorącego produktu w krótkim
czasie – bez konieczności stałej
obsługi. Doskonale sprawdza się
w hotelach, kempingach, centrach
miast, strefach turystycznych, na
lotniskach oraz w wielu innych
lokalizacjach.

Sprzedaż
całodobowa

Do 80 pizz
w dwóch wariantach

Kontrolowana
temperatura

Zdalne
zarządzanie



Korzyści dla Twojego
biznesu

Sprzedaż 24/7
Pizzamat24 umożliwia sprzedaż pizzy przez całą
dobę — również wieczorem, w nocy, w weekendy
i poza standardowymi godzinami pracy lokalu.

Szybka i wygodna obsługa
Zakup pizzy odbywa się w kilku prostych krokach.
Klient wybiera produkt, dokonuje płatności i odbiera
gotową pizzę bez konieczności kontaktu z obsługą.

Automatyzacja sprzedaży
Proces sprzedaży odbywa się automatycznie, co
pozwala ograniczyć udział personelu i zwiększyć
dostępność oferty.

Dopasowanie do marki
Obudowę urządzenia można spersonalizować
zgodnie z identyfikacją wizualną firmy.

| WIĘKSZA SPRZEDAŻ  |  MNIEJSZE KOSZTY 
|  DOSTĘPNOŚĆ 24/7  |  NOWE MOŻLIWOŚCI



Jak działa Pizzamat24?
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Wybór produktu
Klient wybiera produkt z menu na ekranie
dotykowym.

Cztery kroki do gorącej pizzy.

Płatność
Urządzenie może obsługiwać płatność
kartą lub gotówką, a także wydawanie
reszty w monetach i banknotach. 

Przygotowanie
Urządzenie automatycznie przygotowuje
wybraną pizzę.

Odbiór
Klient odbiera gorącą pizzę bezpośrednio
z urządzenia.

Prosty proces zakupu zapewnia wygodę klientom i sprawną
obsługę sprzedaży.



Wszystko pod kontrolą.
Zdalne zarządzanie i wygodne płatności.

Zarządzaj swoim Pizzamat24 z dowolnego miejsca. Monitoruj
sprzedaż, kontroluj stany magazynowe oraz zarządzaj wybranymi
ustawieniami urządzenia w czasie rzeczywistym.

Monitorowanie sprzedaży
i raportów

Zarządzaj zdalnie:

Podgląd stanów
magazynowych

Aktualizacja menu i cen

Powiadomienia o zdarzeniach
i alarmach

Zdalna konfiguracja urządzenia

Wygodne płatności:

Bezpieczne zarządzanie
Wszystkie najważniejsze informacje o urządzeniu dostępne
są w jednym miejscu, co ułatwia codzienną obsługę i
kontrolę pracy automatu.



2020 mm

870 mm

1750 m
m

Wymiary zewnętrzne: 202 × 175 × 87 cm (wys. × szer. × gł.)

Zakres regulacji stopek: 0–2 cm

Zasilanie: 230 V / 50 Hz

Łączność: 4G, Wi-Fi, Ethernet

Wymiary kartonów pizzy: 2,5 × 29 × 29 cm

Wysokość odbioru pizzy od podłoża: 77 cm

Wysokość środka ekranu od podłoża: 166 cm

Typ monitora: dotykowy LCD
Rozdzielczość: 1280 × 1024 px
Przekątna: 17”
Jasność: 800 nitów

POLSKA
PRODUKCJA

Najważniejsze parametry

POJEMNOŚĆ

do 80 pizz,
2 rodzaje

TEMPERATURA
WYPIEKU

do 280°C

EKRAN

17"
LCD Touch

CZAS
WYPIEKU

90 sekund

ZARZĄDZANIE

online

WAGA

610 kg

Magazyn i przechowywanie

Pizzamat24 wyposażony jest w magazyn
mieszczący do 80 pizz w dwóch wariantach
smakowych. Kontrolowana temperatura
przechowywania pomaga zachować odpowiednie
warunki magazynowania produktów. Prowadnice
umożliwiają szybki załadunek oraz wygodną obsługę
podczas uzupełniania automatu.

WSPARCIE
TECHNICZNE

OGÓLNOPOLSKI
SERWIS



Kompleksowe wdrożenie
Od projektu oklejenia, przez dostawę
urządzenia, montaż, uruchomienie
i szkolenie, aż po opiekę serwisową
- zapewniamy wsparcie na każdym
etapie realizacji.

Jeden automat. Wiele możliwości.

Dopasuj do swojego brandu

Oklejenie i grafika

Kolory i wykończenia

Ekran powitalny i menu

Logo i komunikaty

Pizzamat24 można dopasować do identyfikacji
wizualnej firmy oraz charakteru miejsca,

w którym będzie pracował.

Nie wiesz, czy Pizzamat24 sprawdzi się w Twojej lokalizacji?
Nasi doradcy pomogą dobrać konfigurację urządzenia, przygotować projekt personalizacji

i ocenić potencjał sprzedażowy wybranej lokalizacji.

DORADZTWO
I DOBÓR

DOSTAWA
I MONTAŻ

SZKOLENIE
Z OBSŁUGI

SERWIS
OGÓLNOPOLSKI

KEMPINGI 
I RESORTY

STACJE PALIW
I MOP

AQUA PARKI
I BASENY

HOTELE
I SPA

MARKETY
I SKLEPY

BIURA
I FIRMY

PARKI ROZRYWKI
I OBIEKTY SPORTOWE

LOTNISKA
I PORTY
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